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Cobp. PROD. DESCRIZIONE

IN50 CLASSICO NAZIONALE CON OSSO
DN50 CLASSICO NAZIONALE PRESSATO
DN60 CLASSICO NAZIONALE ADDOBBO

BoLLo CE

IT 720L CE

IT 720L CE

IT 720L CE

Il prosciutto crudo nazionale & ottenuto da cosce di suini nati e allevati in Italia, utilizzando come ingrediente solo sale marino e

una stagionatura minima di 12 mesi.

Tal quale, previa affettatura.

Carne suina, sale marino.

Prodotto intero c/o: 360gg,conservare in luogo fresco ed asciutto.
Prodotto disossato: 180gg, conservare ad una T<10°C; una volta aperto conservare a T di refrigerazione (0°/+4°C).

Confezionamento e unita logistica di vendita (tipo pallet)

PRODOTTO CONFEZIONE
INTERO
PESO: 9/11kg
CONFEZIONE POLIETILENE
ADDOBBO PESO: 7,5/8,5
PRESSATO PESO: 7/8KG
ASSENZA ALLERGENI
X Si a NO

PARAMETRI MICROBIOLOGICI
DETERMINAZIONE
Listeria monocytogenes

PARAMETRI CHIMICO-FISICI
DETERMINAZIONE
Umidita
Sale

TABELLA NUTRIZIONALE
DETERMINAZIONE
Carboidrati
Di cui zuccheri
Proteine
Sale

Limite di contaminazione

IMBALLAGGIO

SACCO POLIETILENE NASTRATO - CARTONE: 374 (P) X 580 (L) X 548 (H) mm; tara: 400g

2 PEZZI PER CARTONE

CARTONE: 374 (P) X 580 (L) X 548 (H) mm; tara: 400g
2 PEZZI PER CARTONE

DETERMINAZIONE

Assenzasu25g Salmonella spp

Limite di accettabilita DETERMINAZIONE

48-53% Grassi

4.2-6% Proteine
g/100g DETERMINAZIONE
0,1 Lipidi
0,1 Di cui saturi
27,8 Energia Kcal
6,0 Energia Kj

PALLETTIZZAZIONE
BANCALE EUR-EPAL
cartoni per pallet: 24
piani per pallet: 6
cartoni per piano: 4
BANCALE EUR-EPAL
cartoni per pallet: 24
piani per pallet: 6
cartoni per piano: 4

Limite di contaminazione
Assenzasu25g

Limite di accettabilita
15-20%
23-30%

g/100g
13,7
4,84
235
985

SCHEDA TECNICA DI PROPRIETA DELLA SAN DAN S.R.L.
VIETATA OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE
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