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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 
 

DESCRIZIONE PRODOTTO PANCETTA SUPER COPPATA ORO DIMEZZATA  

CODICE PRODOTTO 40750 CODICE EAN -- 
 

TIPOLOGIA DI CARNE Proveniente dalla Comunità Europea 

PROCESSO PRODUTTIVO 
Pancetta e coppa di suino salate a secco, assemblate, 
stagionate. 

INGREDIENTI 
Pancetta e coppa di suino, sale, destrosio, spezie, aromi. 
Antiossidante: E301. 
Conservanti: E250, E252. 

 

COMPOSIZIONE CHIMICA MEDIA
(1), (2) 

umidità  52,70% lipidi 22,80 % 

ceneri  5,00% Aw ≤ 0,94 
(1)La tipologia di prodotto non consente di esprimere standard chimici rigidi, ma solo valori medi di riferimento puramente indicativi. 
(2)Le analisi sono effettuate seguendo un piano annuale predefinito, la politica aziendale non prevede la divulgazione a terzi delle proprie analisi microbiologiche e chimiche, poiché tutti i dati sono sintetizzati in questa scheda; 
     la documentazione è in ogni caso visionabile presso i nostri uffici, previa richiesta. 

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

Salmonella assente in 25 g 

Listeria M. assente in 25 g 

Coliformi Totali max 102 ufc/g 

Escherichia Coli max  10 ufc/g 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
aspetto esterno Assenza di difetti visivi 

colore Rosso intenso del magro, bianco rosato del grasso 

aroma e sapore Sapore tipico stagionato, delicato, non salato. 

 

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI 
(3) 

Kjoule 1182 Kcal 285 

Grassi 22,80 Carboidrati < 1,0 

di cui saturi 10,05 di cui zuccheri < 0,5 

di cui monoinsaturi 1,43 Proteine 18,30 

di cui polinsaturi 12,03 Sale come NaCl 4,00 
(3) Valori medi per 100 g di prodotto  

 

CONFEZIONAMENTO busta sottovuoto 

SHELF LIFE 120 giorni 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE Max + 07°C 

TEMPERATURA DI TRASPORTO Max + 07°C 

MODALITÀ DI UTILIZZO 
una volta aperta la confezione conservare in frigorifero 
avvolta nella pellicola per alimenti per massimo 20 giorni, 
eliminando la prima fetta prima di ogni utilizzo. 

PESO MEDIO/PEZZO 2,50 Kg 

 

NOTE  -- 
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