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Denominazione Prodotto : LARDOALTO 25KG | STATO SCHEDAZ‘ ATTIVA‘
Co.dlce Descrizione articolo e formato Pescrmone Pezzi per | Cartoni | Strati per EAN cartone EAN articolo Dimensione imballo (mm)
Articolo imballo cartone | per strato | pallet (LungxLargxAlt)

603000 [LARDO ALTO 2,5KG | PESO VARIABILE 2 12 6 9800394801265 2433490
Provenienza della carne : ITALIA

Profilo microbiologico :
Ingredienti : Parametro: Valore:
grasso di suino, sale, destrosio, spezie, aromi naturali, antiossidante (ascorbato di Carica Batterica Totale <500000 u.f.c./g
sodio), conservanti (nitrato di potassio, nitrito di sodio) Anaerobi solfito riduttori Assente in 25g
Bacillus cereus Assente in 25g
Allergeni: IL PRODOTTO NON CONTIENE ALLERGENI Salmonella spp. Assente in 25 g
Listeria monocytogenes Assente in 25 g
Processo di trasformazione: , , , , ,
Taglio e preparazione del Lardo suino, salatura a secco e riposo. Porzionatura e Profilo nutrizionale :
fezi t '
coniezionamento Umidita % Kcal (100g)
Confezionamento: in busta sottovuoto Proteine % Kj (100g)
e . Grassi % Sale %
Condizioni di stoccaggio e o o
distribuzione: conservare fra +2°C e +5°C. di cui saturi %
o Prodotto per conto di Negrini
Ceneri %

Termine minimo di conservazione
dalla data di confezionamento:

Istruzioni per l'uso:

Data: 18 dicembre 2014

Emessa da Assicurazione Qualita :

Dr. Luppi Majjuele

|

120 giorni dalla produzione - 90 giorni grarantiti al cliente

Approvata da Direzione: Dr.
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Carboidrati %
di cui zuccheri %

N B: i valori sono indicativi del prodotto.

Salumi sas nello stabilimento di
produzione indicato in etichetta




