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Riferimento merceologico  Speck 
Categoria di prodotto  Prodotto alimentare deteriorabile ( pH > 4,5 e Aw  > 0,91) 
Categoria di processo Prodotto a base di carne, carni disidratate 

 
Punti di forza 
 

 
Non contiene:Ogm né derivati del latte 
Senza glutine 
 

Descrizione del prodotto 

Prodotto ottenuto da coscia suina disossata senza fesa; il prodotto viene 
squadrato per favorire una forma rettangolare con superficie piatta. La 
coscia è salata a secco, molto importante è la sua aromatizzazione. 
Terminato il tempo di salagione, lo speck viene asciugato ed affumicato con 
legno di faggio, quindi stagionato. 
Prodotto destinato al largo consumo da parte di ogni categoria di 
consumatore. 

Codice prodotto codice EAN 
PF5300 SPECK JULIUS                      peso 4.5 / 5,5 Kg      676000 
PF5302 SPECK JULIUS A METÀ      peso 2 / 3 Kg            676010 
PF5301 SPECK JULIUS TRANCIO   peso 0,6 kg circa       268913 

Ingredienti 
Coscia di suino, sale, spezie, aroma naturale, zuccheri: saccarosio, destrosio, 
conservanti: nitrato di potassio,  antiossidante: ascorbato di sodio. Prodotto 
affumicato 

Shelf life 
PF5300 da consumarsi entro 10 mesi dalla data di confezionamento 
PF5302 da consumarsi entro 6 mesi dalla data di confezionamento 
PF5301 da consumarsi entro 4 mesi dalla data di confezionamento 

Lotto Numero progressivo in ambito di anno solare 

Imballaggio primario Confezionato sottovuoto in busta trasparente 

 
Pezzi per cartone N° 
Cartoni per pallet N° 
Piani per pallet N° 
Cartoni per piano N° 
Dimensioni cartone A (mm) 
Peso per unità di vendita (Kg) 
Bancale EUR – EPAL (mm) 

PF5300-PF5302 
2-4 
48 
6 
8 

400 x 220 x 300 
10 

800 x 1200 x 1600 
 Imballaggio secondario e 

pallettizzazione 
 
Pezzi per cartone N° 
Cartoni per pallet N° 
Piani per pallet N° 
Cartoni per piano N° 
Dimensioni cartone A (mm) 
Peso per unità di vendita (Kg) 
Bancale EUR – EPAL (mm) 

PF5301 
20 circa 

48 
6 
8 

400 x 220 x 300 
10-12 

800 x 1200 x 1600 
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Trasporto e stoccaggio 
Conservare al freddo a temperatura minore di  8°C 
 

parametro Valore in % 

Caratteristiche chimico – fisiche 
(dati medi su analisi effettuate nell’ambito del 
Piano di Autocontrollo aziendale) 

Proteine 
Grassi 
Sale 
 

 
28 + 6 
15 + 5 
5 + 0.5 

 
 

parametro Valore  in  UFC g 

Caratteristiche microbiologiche 
Salmonella spp 
Listeria monocytogenes 
Escherichia coli 
Stafilococchi coagulasi + 

Assente in 25 g 
< 100 
< 5 
< 50 

Informazioni nutrizionale 
(valori medi per 100 g di prodotto) 

Valore energetico              Kcal 253  KJ 1057 
Proteine                                    29 g 
Carboidrati                               0.5 g 
Grassi                                        15 g 

Caratteristiche organolettiche 

Sensazioni visive            colore rosso rosato del magro, striature di grasso bianco 
Sensazioni olfattive        aroma speziato, affumicato 
Sensazioni gustative       tipiche, affumicato 
Struttura                          giusto grado di morbidezza 

Redatto RGQ                                            Verificato DSTAB                                            Approvato DCO 
La stampa coincide in contenuto e formato con l’originale approvato e archiviato presso RGQ 

 


